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KITCHEN MON

TOR

| kitchen monitor sono del Le comande compaiono sul
display  touch interattivi display di reparto in ordine
posizionati nei  punti  di di sequenza di preparazione
preparazione del locale che mostrando con grafica diversa
possono sostituire o affiancare e in tempo reale, quello che gli
le tradizionali stampanti altri reparti devono realizzare
di reparto e permettono di perlastessauscitaedilrelativo
visualizzare ed interagire con stato di preparazione.

le comande prese dai
camerieri o dalle app per
I'ordine in autonomia.
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La cucina, semplicemente toccando il piatto sul monitor gestisce
gli stati di avanzamento della preparazione dei piatti come ad

esempio: "in forno” o “in cottura”, "pronta”, al fine di coordinare |
diversi reparti e offrire ai clienti un servizio eccellente.

Una delle piu importanti
caratteristiche della
soluzione di Lasersoft
& L'INTERATTIVITA

Una volta terminate tutte
le portate di una sequenza,
automaticamente viene
inviato un messaggio sul
palmare in dotazione al cameriere avvisandolo che i piatti sono
pronti per essere ritirati e serviti.

Nel caso in cui sia stato
installato anche il modulo
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SERIADLNNER- R MyClea rQ, compari ra
. e automaticamente sul display
— R in sala il numero dell'ordine
/6 e che e pronto per essere
i) B i | ritirato.
; \ | Il numero che viene mostrato

%% Ordine num.: 8

corrisponde al numero che |l
~— cliente ha sullo scontrino.

CARATTERISTICHE HARDWARE
KITCHEN MONITOR

SISTEMA OPERATIVO Android 7.1

DISPLAY Touch capacitivo 21.5" 1920x768

CPU RK3288

MEMORIA 2G RAM +8G flash

CONNETTIVITA wifl /blue tooth - 4 USB, 1 LAN RJ45
AMBIENTE DI LAVORO |0°C-50°C

ALIMENTAZIONE Adattatore presa corrente esterna
SUPPORTO Predisposizione per supporto a parete VESA
CERTIFICAZIONE IP45 ( protetto contro i getti d'acqua)

Il cuore di un ristorante e la cucina
e Kitchen Monitor di Lasersoft sa
come organizzarla al meglio!
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